EVENTOS PRIVADOS NO THE LARGO

O terrago,um espago com uma elegante e espagosa cozinha,
restaurante e zona de /ounge situado no topo dos cinco
edificios histéricos do The Largo, é o local ideal para
acolher festas privadas. Com capacidade para reservas de
8 até 50 convidados, os eventos podem ser realizados em
varios formatos neste versatil espaco que € o “coragio” da
casa The Largo. Grupos mais pequenos (até 14 pessoas)
podem usufruir da chambre séparée para jantares privados,

enquanto grupos maiores (a partir das 14 pessoas) podem

reservar todo o espago, privatizando o zerrago, que inclui
as salas interiores e o espago exterior. Os menus sio
cuidadosamente elaborados pelo diretor criativo de comida
e bebida, o internacionalmente aclamado chef Nuno
Mendes, que utiliza ingredientes da regido e valoriza os
sabores e técnicas do norte de Portugal. Por sua vez, as
cartas de vinhos apresentam uma selegio de rétulos de

pequenos produtores nacionais e opgoes internacionais.
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O que mais surpreende no ferrago como espago de eventos  Todos os eventos e jantares privados sio organizados
sdo as perspetivas panorimicas sobre a cidade e a Ribeira, pela equipa interna do The Largo, com menus, mesas
oferecendo aos convidados vistas deslumbrantes da e detalhes de servigo concebidos especificamente para
paisagem histérica do Porto. Os interiores do The Largo, atender as necessidades de cada ocasido.

pensados para unir patriménio e contemporaneidade,

complementam a atmosfera da cidade, com um design

que releva um cardcter discreto e Aygge.
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“F um espago tdo agraddvel para organizar uma festa; o layout da

cozinha no terrago eleva a intimidade de uma cozinha com ilha a

outro nivel — cria um ambiente que é simplesmente perfeito para a
convivialidade e uma experiéncia de jantar descontraida, sem pressa,

mas extremamente impactante. ”

NUNO MENDES
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MENU DE EXEMPLO DO EVENTO

snacks
bola de berlim com santola grelhada
pao de 16 com camario da costa e balchdo
pastel de nata de nabos com caviar

o pio massa mie, manteiga fresca, pasta de
alheira da casa e a nossa arrufada

200¢ por pessoa

harmonizac¢io com vinhos
(para adultos), dguas e café

ou chd incluidos

entradas para partilhar

tartaro de vaca maturada com caldo verde
e chourico

lula gigante dos agores fumada com

estufado de grio de bico e sames
principais com guarnicdo

costeletdo maturado, fumado e grelhado

folhas tenras de alfaces e mostardas com

vinagre de marmelo e flores fragrantes

batata assada e grelhada com cebolada e

ovVos mimosa

0 nosso arroz de tomate

sobremesa para partilhar

pio de 16 com nozes, gelado de leitelho
e azeite da época

MENU EXEMPLO
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MENU DE EXEMPLO DO EVENTO 200¢€ por pessoa

harmonizagio com vinhos (para adultos), dguas ¢ café ou cha incluidos

snacks principais com guarnigdo
tartelete de topinambur e sementes arroz do sado servido caldoso com
de abébora grelhada lavagante azul de matosinhos
tosta de berbigdo com citrinos folhas tenras de alface e mostardas com

vinagre de marmelo e flores fragrantes
lombo de maronesa picado e fumado com
folhas aromdticas e ovas de truta cenouras bio grelhadas e fumadas com o
seu sumo e citrinos
0 nosso pido com manteiga maturada, azeite
da época e chouri¢o fumado

sobremesa para partilhar

entradas para partilhar pudim abade priscos com laranja
e nata fresca
lirio dos agores curado, diéspiros grelhados
e esmagados, limfo e perilla

pato grelhado e estufado com escabeche
de trompetas da morte e uvas moscatel

MENU EXEMPLO
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A nossa equipa estd preparada para oferecer experiéncias personalizadas atendendo as
mais diversas necessidades. Desde selecdes de canapés e cocktails a menus elaborados de
acordo com as suas preferéncias, trabalhamos em colaboragio para criar um evento unico.

Entre em contato para comegar a planear a sua experiéncia.
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TERMOS DE RESERVA

CONTACTOS

Os menus apresentados sio indicativos dos menus
oferecidos e do prego para jantares privados. O
contetido do menu oferecido estd dependente da
sazonalidade e disponibilidade dos ingredientes, e os
pregos finais variam consoante o formato do evento
e o grau de personalizagdo. Reservas maiores poderdo
exigir um depdsito ou um valor minimo de consumo,
a decidir no momento da cotag¢io. Cancelamentos
exigem um aviso prévio de 10 dias para o reembolso
do depésito, salvo acordo em contréirio no momento

da reserva. InformagGes sobre alergias ou requisitos

thelargo.com

Largo de Sdao Domingos, 60
4050-545 Porto, Portugal
dine@thelargo.com

alimentares devem ser transmitidas no momento do
pedido de reserva. Se desejar utilizar fornecedores
externos, como fotégrafos, musicos ou quaisquer
outros fornecedores para o evento, tal deve ser
especificado no momento da reserva, sendo que essas
partes devem estar contratadas e com o respetivo
seguro para a prestagio de servicos fora das suas
instalagoes. E também necessirio o aviso prévio de
quaisquer decoragdes que pretendam ser trazidas,
tais como flores, baldes e velas. O uso de confettis

ndo é permitido.


https://thelargo.com
mailto:journey@thelargo.com

